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Materiał prasowy

Cappy Cała Pomarańcza jako źródło cennych fitoskładników
Cappy Cała Pomarańcza spełnia kryterium żywności funkcjonalnej. Zastosowana specjalna technologia Whole PressTM (Pełne Wyciskanie) powoduje, że do produktu finalnego trafiają nie tylko sok i miąższ, jak ma to miejsce w tradycyjnych sokach pomarańczowych, ale również i inne części anatomiczne owocu pomarańczy, włącznie z albedo (biała skórka) i rdzeniem owocu (serce owocu). 
Te ostatnie są szczególnie bogate w fitoskladniki (głównie flawanony o udokumentowanych właściwościach prozdrowotnych).

Badania laboratoryjne wykazały, że zawartość flawanonów ogółem w Cappy Cała Pomarańcza jest 2–3 razy wyższa od tej, którą stwierdza się w tradycyjnych sokach pomarańczowych. Dotyczy to też poszczególnych związków: hesperydyny, narirutyny i didyminy.

O wysokiej wartości odżywczej Cappy Cała Pomarańcza świadczy przeliczenie zawartości 100 g produktu na % zalecanego dziennego spożycia (% RDA). Wskaźnik ten dla witaminy C wynosi 61,3%, 
a dla kwasu foliowego 18,1%. Cappy Cała Pomarańcza zawiera również błonnik pokarmowy: 0.88 g/100g (przeważa błonnik rozpuszczalny).
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Porównanie zawartości fitoskładników w Cappy Cała Pomarańcza i typowych sokach pomarańczowych
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